Anmartbl (727)345-47-04
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroBeleHck (4162)22-76-07
BpsiHck (4832)59-03-52
BnapuBoctok (423)249-28-31
BnapukaBkas (8672)28-90-48
Bnagnumup (4922)49-43-18
Bonrorpapg (844)278-03-48
Bonorga (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHbypr (343)384-55-89

Poccus +7(495)268-04-70

Ponuvku onga nuuubl

TexHn4Yeckne xapakTepUCTmKm

Mo Bonpocam npogax 1 nogaepkn odbpallanTecs:

MBaHoBo (4932)77-34-06
WMxeck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KazaHb (843)206-01-48
KanunuHrpapg, (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kvpog (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
Iuneuk (4742)52-20-81

KasaxcraH +(727)345-47-04

Marnutoropck (3519)55-03-13
Mocksa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
Hab6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuin Hosropop (831)429-08-12
HoBoky3HeLk (3843)20-46-81
Hosbpbek (3496)41-32-12
Hosocunbupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04

MeHsa (8412)22-31-16
MeTposaBopck (8142)55-98-37
Mckos (8112)59-10-37

Mepmb (342)205-81-47

Benapych +(375)257-127-884

PoctoB-Ha-[JoHy (863)308-18-15
PssaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkT-TNeTepbypr (812)309-46-40
CapatoB (845)249-38-78
CeBacTtononsb (8692)22-31-93
CapaHck (8342)22-96-24
Cumdeponons (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coun (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
CobIkTbiBKap (8212)25-95-17
TamboB (4752)50-40-97

Teepb (4822)63-31-35

Y36ekucran +998(71)205-18-59

an.noyta: eyu@nt-rt.ru || cant: https://everest.nt-rt.ru/

Tonbattn (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
YnbsiHoBCK (8422)24-23-59
YnaH-Ypas (3012)59-97-51
Yha (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yebokcapebl (8352)28-53-07
YensabuHck (351)202-03-61
Yepenosel| (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
AkyTck (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93

Kupruaua +996(312)96-26-47


https://everest.nt-rt.ru/
mailto:eyu@nt-rt.ru

Corpo in acciaio, funzionamento a
trasmissione con motoriduttore a
ingranaggi pieni in  metallo con
bronzina in ottone autolubrificanti,
rulli superiori e inferiori fatti di resina
acetalica POM-C materiale di ottime
proprieta meccaniche, doppia
regolazione spessore rulli da 0 mm a
5 mm, la macchina puo lavorare sia in
continuo che a pedale.

SPR40U

STENDIPIZZA - PIZZA ROLLER - FORMEUSE A PIZZA

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PESO PASTA
DOUGH WEIGHT 210/600g
DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER 2607400 mm
POTENZA MOTORE MONOFASE 037 K
SINGLEPHASE MOTOR POWER '
ALIMENTAZIONE
POWER SUPPLY 230V 50 Hz
DIMENSIONI
DIMENSIONS 540x340x370 mm
PESO NETTO 31k
NET WEIGHT
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Structure made of stainless-steel,
machine  operating with  motor
reduction drive by means of solid
metal self-lubricating gears with
brass bushing, lower and upper
rollers made of resistant and lasting
acetal resin POM-C, roller's double
thickness adjustment from 0 to 5
mm, functioning both in continuous
and with footpedal.

Structure en acier inox,
fonctionnement a transmission par
motoréducteur avec  engrenages
pleins en métal autolubrifiants avec
coussinets  en  laiton,  rouleaux
supérieur et inférieur en résine acétal
POM-C qui est un matériau aux
excellentes propriétés mécaniques,
double réglage de I'épaisseur des
rouleaux de 0 a 5 mm, la machine
peut travailler a la fois en continu et a
pédal.



Carcassa realizzata completamente in
acciaio inox e risolve tutti i problemi di
formatura di dischi per la preparazione di
pizze, piadine, pane, focacce, tortine, ecc.
La macchina lavorando a freddo non
altera le caratteristiche dellimpasto e
garantisce forme perfette con una
regolazione dello spessore dellimpasto da
(0,5-4mm). Motore elettrico dotato di
ventola di raffreddamento per lunghe
sessioni di lavoro. Consigliamo sempre di
acquistare e utilizzare il pedale di
awiamento, per ridurre inutili consumi
elettrici e allungare la vita del prodotto,
diminuendone i tempi di funzionamento a
vuoto.

SPR30U

STENDIPIZZA - PIZZA ROLLER - FORMEUSE A PIZZA

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PESO PASTA

DOUGH WEIGHT 80/210g

DIAMETRO PIZZA

PIZZA DIAMETER 140/300 mm

ALIMENTAZIONE

VOLTAGE 230V - 1HP - 50 Hz

POTENZA

POWER 0,37 Kw

DIMENSIONI

DIMENSIONS 440x355x355h mm

PESO NETTO 21Kg
NET WEIGHT
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Completely made of stainless steel, it
solves all problems of forming discs for
the preparation of pizzas, piadinas,
bread, focaccia, pies, etc. The machine
working cold does not alter the
characteristics of the dough and
guarantees perfect shapes with a dough
thickness adjustment from (0.5-4mm).
Electric motor equipped with cooling fan
for long working sessions. We always
recommend purchasing and using the
start-up pedal to reduce unnecessary
electrical consumption and lengthen the
life of the product by decreasing idle
time.

Entierement réalisée en acier inoxydable,
elle résout tous les problemes de
formation de disques pour la préparation
de pizzas, piadinas, pain, focaccia, tartes,
etc. Le travail a froid de la machine
n'altére pas les caractéristiques de la pate
et garantit des formes parfaites avec un
réglage de I'épaisseur de la pate de (0,5-
4mm). Moteur électrique équipé d'un
ventilateur de refroidissement pour les
longues sessions de travail. Nous
recommandons toujours d'acheter et
d'utiliser la pédale de démarrage afin de
réduire la consommation électrique
inutile et de prolonger la durée de vie du
produit en diminuant le temps
d'inactivité.



Carcassa realizzata completamente in
acciaio inox e risolve tutti i problemi di
formatura di dischi per la preparazione di
pizze, piadine, pane, focacce, tortine, ecc.
La macchina lavorando a freddo non
altera le caratteristiche dellimpasto e
garantisce forme perfette con una
regolazione dello spessore dellimpasto da
(0,5-4mm). Motore elettrico dotato di
ventola di raffreddamento per lunghe
sessioni di lavoro. Consigliamo sempre di
acquistare e utilizzare il pedale di
awiamento, per ridurre inutili consumi
elettrici e allungare la vita del prodotto,
diminuendone i tempi di funzionamento a
vuoto.

SPR50U

STENDIPIZZA - PIZZA ROLLER - FORMEUSE A PIZZA

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PESO PASTA

DOUGH WEIGHT 210/700g
DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER 2607450 mm
ALIMENTAZIONE
VOLTAGE 230V - THP - 50 Hz
POTENZA 037
POWER 31 KW
DIMENSIONI CSox355x 3550
DIMENSIONS 395X mm
PESO NETTO 25 kg
NET WEIGHT
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Completely made of stainless steel, it
solves all problems of forming discs for
the preparation of pizzas, piadinas,
bread, focaccia, pies, etc. The machine
working cold does not alter the
characteristics  of the dough and
guarantees perfect shapes with a dough
thickness adjustment from (0.5-4mm).
Electric motor equipped with cooling fan
for long working sessions. We always
recommend purchasing and using the
start-up pedal to reduce unnecessary
electrical consumption and lengthen the
life of the product by decreasing idle
time.

Entierement réalisée en acier inoxydable,
elle résout tous les problemes de
formation de disques pour la préparation
de pizzas, piadinas, pain, focaccia, tartes,
etc. Le travail a froid de la machine
n'altere pas les caractéristiques de la pate
et garantit des formes parfaites avec un
réglage de I'épaisseur de la pate de (0,5-
4mm). Moteur électrique équipé d'un
ventilateur de refroidissement pour les
longues sessions de travail. Nous
recommandons toujours d'acheter et
d'utiliser la pédale de démarrage afin de
réduire la consommation électrique
inutile et de prolonger la durée de vie du
produit en diminuant le temps
d'inactivité.



Corpo in acciaio, funzionamento a
trasmissione con motoriduttore a
ingranaggi  pieni in  metallo con
bronzina in ottone autolubrificanti,
rulli superiori e inferiori fatti di resina
acetalica POM-C materiale di ottime
proprieta meccaniche, doppia
regolazione spessore rulli da 0 mm a
5 mm, la macchina puo lavorare sia in
continuo che a pedale.

SP40

STENDIPIZZA - PIZZA ROLLER - FORMEUSE A PIZZA

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PESO PASTA
DOUGH WEIGHT 210/600 g
DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER 260/400 mm
POTENZA MOTORE MONOFASE 037
SINGLEPHASE MOTOR POWER '
ALIMENTAZIONE 50V 50
POWER SUPPLY V50 Hz
DIMENSIONI
DIMENSIONS 540x390x740 mm
PESO NETTO 33k
NET WEIGHT
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Structure made of stainless-steel,
machine  operating with  motor
reduction drive by means of solid
metal self-lubricating gears with
brass bushing, lower and upper
rollers made of resistant and lasting
acetal resin POM-C, roller's double
thickness adjustment from 0 to 5
mm, functioning both in continuous
and with footpedal.

Structure en acier inox,
fonctionnement a transmission par
motoréducteur avec engrenages
pleins en métal autolubrifiants avec
coussinets  en  laiton,  rouleaux
supérieur et inférieur en résine acétal
POM-C qui est un matériau aux
excellentes propriétés mécaniques,
double réglage de I'épaisseur des
rouleaux de 0 a 5 mm, la machine
peut travailler a la fois en continu et a
pédal.



Corpo in acciaio, funzionamento a
trasmissione con motoriduttore a
ingranaggi  pieni in  metallo con
bronzina in ottone autolubrificanti,
rulli superiori e inferiori fatti di resina
acetalica POM-C materiale di ottime
proprieta meccaniche, doppia
regolazione spessore rullida 0 mm a
5 mm, la macchina pu0 lavorare sia in
continuo che a pedale.

SP30

STENDIPIZZA - PIZZA ROLLER - FORMEUSE A PIZZA

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PESO PASTA
DOUGH WEIGHT 80/210¢
DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER 1407310 mm
POTENZA MOTORE MONOFASE 037 kW
SINGLEPHASE MOTOR POWER '
ALIMENTAZIONE S
POWER SUPPLY ‘
DIMENSIONI AOSAONEAD
DIMENSIONS XsaUXea0 mm
PESO NETTO 27 kg
NET WEIGHT

Y/
/N

Structure made of stainless-steel,
machine  operating with  motor
reduction drive by means of solid
metal self-lubricating gears with
brass bushing, lower and upper
rollers made of resistant and lasting
acetal resin POM-C, roller's double
thickness adjustment from 0 to 5
mm, functioning both in continuous
and with footpedal.

Structure en acier iNoXx,
fonctionnement a transmission par
motoréducteur avec engrenages
pleins en métal autolubrifiants avec
coussinets en  laiton,  rouleaux
supérieur et inférieur en résine acétal
POM-C qui est un matériau aux
excellentes propriétés mécaniques,
double réglage de I'épaisseur des
rouleaux de 0 a 5 mm, la machine
peut travailler a la fois en continu et a
pédal.



Corpo in acciaio, funzionamento a
trasmissione con motoriduttore a
ingranaggi pieni in  metallo con
bronzina in ottone autolubrificanti,
rulli superiori e inferiori fatti di resina
acetalica POM-C materiale di ottime
proprieta meccaniche, doppia
regolazione spessore rulli da 0 mm a
5 mm, la macchina puo lavorare sia in
continuo che a pedale.

SP40PAR

STENDIPIZZA - PIZZA ROLLER - FORMEUSE A PIZZA

CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PESO PASTA

DOUGH WEIGHT 2107600 ¢
DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER 2607400 mm
POTENZA MOTORE MONOFASE 037 kW
SINGLEPHASE MOTOR POWER '
ALIMENTAZIONE 30V 50 1
POWER SUPPLY z
DIMENSIONI
DIMENSIONS 540x390x740 mm
PESO NETTO 34kg
NET WEIGHT
N =
B (N |
Structure made of stainless-steel, Structure en acier inox,

machine  operating with motor
reduction drive by means of solid
metal self-lubricating gears with
brass bushing, lower and upper
rollers made of resistant and lasting
acetal resin POM-C, roller's double
thickness adjustment from 0 to 5
mm, functioning both in continuous
and with footpedal.

fonctionnement a transmission par
motoréducteur avec  engrenages
pleins en métal autolubrifiants avec
coussinets en  laiton, rouleaux
supérieur et inférieur en résine acétal
POM-C qui est un matériau aux
excellentes propriétés mécaniques,
double réglage de I'épaisseur des
rouleaux de 0 a 5 mm, la machine
peut travailler a la fois en continu et a
pédal.



Anmartbl (727)345-47-04
AHrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroseluyeHck (4162)22-76-07
BpsiHck (4832)59-03-52
BnapusocTok (423)249-28-31
BnapukaBkas (8672)28-90-48
Bnagumup (4922)49-43-18
Bonrorpag (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHbypr (343)384-55-89

Poccus +7(495)268-04-70

Mo Bonpocam npogax n noaaepkm obpawjanTtecs:

MBaHoBo (4932)77-34-06
Wxesck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
KanuHuHrpag (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHogap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
JNvneuk (4742)52-20-81

KazaxcTtaH +(727)345-47-04

MarnuTtoropck (3519)55-03-13
Mocksa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
HabepexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuin Hosropog (831)429-08-12
HoBoky3aHeLk (3843)20-46-81
Honbpbck (3496)41-32-12
HoBocwubupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04

MeHsa (8412)22-31-16
MeTpo3aBoack (8142)55-98-37
Mckos. (8112)59-10-37

Mepmb (342)205-81-47

Benapycb +(375)257-127-884

PoctoB-Ha-[oHy (863)308-18-15
PsasaHb (4912)46-61-64

Cawmapa (846)206-03-16
CankT-MeTepbypr (812)309-46-40
CapartoB (845)249-38-78
CeBacTonornb (8692)22-31-93
CapaHck (8342)22-96-24
Cumdpeponornb (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coum (862)225-72-31
CraBpononsb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
CobikTbiBKap (8212)25-95-17
TamboB (4752)50-40-97

Teepb (4822)63-31-35

Y36ekucran +998(71)205-18-59

an.noyta: eyu@nt-rt.ru || cant: https://everest.nt-rt.ru/

Tonbattn (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
YnbsiHoBCK (8422)24-23-59
YnaH-Ya3 (3012)59-97-51
Ypa (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yebokcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosel (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
AxyTck (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93

Kuprusuma +996(312)96-26-47


mailto:eyu@nt-rt.ru
https://everest.nt-rt.ru/
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